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Macar algue
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Contexte =

e Formulation unique : gout iode de l'algue associe a la touche sucree de la
coque du macaron et a une legere acidite apportee par la framboise

e Saveur surprenante : melange sucre sale inedit

e Visuel elegant . couleurs sobres et coques parsemees de cristaux de sucre
et d'algue

e Consommateurs : de tout age et de tout horizon
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Aspect marketing

e 38 500 000 Mmacarons vendus en France par an

e Vente : les macarons francais se vendent a travers des canaux de distribution

differents ; par consequent ce marche touche tout type de consommateurs
en France

e Prix : de 0,55€ a 0,90€ piece dans une boulangerie patisserie lambda ;

pouvant aller jusqu'a 2€50 plece dans une boulangerie patisserie reconnue
comme Laduree
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Aspect marketing

e Innovations apportees sur le marche du macaron ces dernieres annees :

- declinaisons salees

- dp
- dp

e Actuellement aucun macaron aux algues n'‘est commercialise
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Analyse sensorielle —

e Realisee aupres d'une quinzaine de personnes ayant un age compris entre 15
et 84 ans
e Degustation realisee aupres d'hommes et de femmes
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