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DESCRIPTION DES PRODUITS

TARTINABLES aux LEGUMES et WAKAME

2 Répond au probleme de I’'apéritif chez les plus jeunes
2  Est utilisable en tant que « Pots bébé ».

2  Est validé par la Directions Départementales de la Protection des
Populations

E - Etouffement
- Trop gras

i - Allergies ¢

2 Apport nutritionnel et bienfaits : Anti-oxydants, minéraux,
fibres, vitamines ...

2 Utilisation : a tartiner lors de I'apéritif, accompagnement avec
poisson ou viande, pots bébés...




DIAGRAMME DE FABRICATION

Base : Pommes de terre,
poireaux, oignons.

Variante : Carotte, céleri

Epices : Curry, cumin

Algue : Wakameé

Totalité des matiéres premiéres
Iégumieres : pommes de terre,
poireaux, carottes, céleris, butternut.
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Tartinables aux légumes et wakamé



D

ATOUTS

Pour 100g  Waka’péro  Houmous

Kcal 546,3 |1 399
Protéines 4,03 8,4
Glucides 16,54 1O

Lipides 3,53 23,9

* 4X moins de sel

* 99.8% moins d’acide gras sature

Colut des matieres

premieres

Pour un pot 0,38 €

Pour un kilo NYVAS

* Prix a I'achat deux fois moins cher qu’un produit similaire

Vendu [,50 € le pot contre 2,50€ sur le marche




CONCLUSION

de save




