
1ère édition

AU  MENU  !
Découvrez le programme du colloque 

POUR VOUS INSCRIRE À CETTE JOURNÉE, RENDEZ-VOUS SUR NOTRE SITE INTERNET : 
www.ucookinnovation.fr - Entrée 20€ - Gratuit pour les étudiants

concocté spécialement pour vous !!!

... 11h00

................................... 11h45

Accueil des participants ..................................... 8h30
Ouverture de la journée U’COOK-INNOVATION ........ 9h00

Céline LE STUNFF, Consultante, Responsable du 
Pôle Conseil
LRBEVA Nutrition-F 35-Bruz

«Protéines du futur, axes d’innovation 
et règlementation »

................. 9h35

Juliane CALVEZ, Chargée de recherche INRA
UMR914 INRA AgroParisTech- F 75- Physiologie de 
la Nutrition et du Comportement Alimentaire

«Protéines animales et végétales : 
quel équilibre nutritionnel ?»

................ 10h00

Adeline BOIRE, Chargée de recherche INRA
BIA Biopolymères - Interactions Assemblage - F 
44-Nantes

«Étude des assemblages protéines 
végétales/protéines animales»

................ 10h35

PRÉSENTATION DES PROJETS ÉTUDIANTS

VISITE DES STANDS 
ÉTUDIANTS NOMINÉS

PAUSE .... 10h20

PAUSE DÉJEUNER .... 12h30

Cedric TROADEC, Directeur des Relations Internationales 
d’AGROCAMPUS OUEST
Agrocampus Ouest - F35 - Rennes

Samir MEZDOUR, Chercheur 
UMR 1145 AgroParisTech -F 75- Ingénierie Procédés 
Aliments (GENIAL)

«Innovons dans nos rapports 
industrie et université pour assurer 
la compétitivité de notre territoire.»

«Protéines d’insectes : vers 
l’émergence d’une filière industrielle»

................. 9h15

................................. 14h00

VISITE PLATEFORME 2ICA SUR INSCRIPTION .... 13h15 - 13h55

«Triballat Noyal, une entreprise engagée 
pour l’équilibre entre protéines animales et 
protéines végétales !»

..................... 14h20

Gwénaële JOUBREL, Responsable nutrition
Triballat Noyal - F 35 - Noyal sur Vilaine et Nutrisun  - 
F 35- Chateaubourg

Olivier GALET, R&D manager - Proteins Projects
AVRIL Group - Mixsciences - F35 - Bruz

«Présentation axes de développement 
du groupe Avril sur les protéines 
végétales et la filière animale»

..................... 14h40

PAUSE .... 15h00

Monique RAS - DE MONCUIT ET TONY DA CRUZ, 
coordinateurs projets innovation
Olmix Groupe - F 56- Bréhan 

«Les Algues pour la nutrition 
et la santé»

................................ 15h15

.................................... 15h45

................................. 16h30

REMISE DES TROPHÉES

COCKTAIL DE CLÔTURE ET 
MOT DE LA FIN

Brunch Déjeuner

Dessert


